


Biskuitteig

5 Eier

125 g Zucker

1 P. Vanillezucker
100 g gem.
Mandeln

2 EL Paniermehl

2 EL Mehl

1 P. Backpulver
50 g Raspel-
schokolade
Fiillung

3 B. Sahne a 200 g
2 P. Vanillezucker
2 P. Sahnesteif

1 P. Cappuccino-
oder Eiscafé-
pulver

2 EL Mandelblatter

Beispielrezept Schnelle Eiscafé-Sahnetorte

Eier trennen, EiweiB steif schlagen, Eigelb mit Zucker und Vanillezucker
dickschaumig riihren, Mandeln mit Mehl, Paniermehl und Backpulver
vermischen und unterrihren,

Raspelschokolade zusammen mit dem Eischnee mit einem L&ffel grind-
lich vorsichtig unterheben, dabei gut vermischen, in eine mit Backpapier
ausgelegte Springform fullen.

Backen: bei 175° C (Umluft 160° C) ca. 40 min, auskuhlen lassen.
Einen dinnen Boden abschneiden und zerbrdseln, beiseite stellen.

Flillung:

Sahne steif schlagen, zum Schluss Vanillezucker, Sahnesteif und
Cappuccino- oder Eiscafépulver unterriihren, auf den Boden streichen,
mit den Kuchenkriimeln bestreuen.

Mandelblatter in einer trockenen Pfanne goldgelb anrésten, erkalten las-
sen und zusammen mit Schokostreuseln ebenfalls auf die Oberflache‘
streuen, __ o i s durchkihlen lassen




Wie in allen meinen Blchern sind auch in diesem Buch alle Tortenrezepte -es sind mehr als
50- von mir ausprobiert und flr gut befunden. Jede Torte habe ich selbst fotografiert,
damit sich die Backerin oder der Backer ein Bild machen kann.

Mein Ziel war es, eine bunte Mischung zusammenzustellen, damit fir jeden etwas dabei
ist: einfache Rezepte, schnelle Rezepte, aber auch raffinierte, die ein wenig Ubung
erfordern. Sie finden klaSSI he Tortenrezepte, eines sogar mit Buttercreme, aber auch
leichte Torten ungyt ey |ch auch Kalorlerenbewusste mal génnen kénnen. Auch
von den Zutaten i

beidem), mit Obs , mit Joghurt, Schmand und Sahne und so weiter.

Hier das Inhaltsverzeichnis:
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